Q) JONOVA

BESSER!

JONOVA Produktdatenblatt Andickungspulver

Produkteigenschaften

Jo NOVA Instant-Andickungspulver ist zum Andicken von Getranken, Suppen, Saucen sowie passierten Speisen ideal.
Es ist geeignet fiir kalte und warme Flissigkeiten und Speisen. JONOVA Instant-Andickungspulver hat einen reinen,
neutralen Geschmack, es klumpt nicht, Iasst sich schnell und einfach einrtihren. Die angedickten Flissigkeiten sind
stabil bei hohen Temperaturen, Mikrowellenerwdrmung und niedrigem ph-Wert. Sie sind gefrier- und taustabil und
Gber mehrere Stunden gekihlt lagerfahig.

Indikation

Kau- und Schluckstérungen / Dysphagie

Kontraindikation

Nicht geeignet bei:

. grundsatzlicher Kontraindikation der enteralen Erndhrung
. schwerer Malassimilation

. angeborenen Stoffwechseldefekten

. Kinder < 3 Jahren

Zutaten

100 % Kartoffelstarke

Dosierung bei 100 ml Fliissigkeit

nektarartig, leicht flissig 1 gestrichener Essloffel
honigartig, zahflussig 1,5 gestrichene Essloffel
puddingartig, leicht fest 2 gestrichene Essloffel

Zubereitung flir 100 g plirierte Speise

breiartig, zahflussig 1 gestrichener Essloffel
puddingartig 1,5-2 gestrichene Essloffel

Analyse pro 100 g

physiologischer Brennwert 1609 kJ (379 kcal)
Fett <05¢g

- davon gesattigte Fettsduren <0,1g
Kohlenhydrate 94,8 g

- davon Ballaststoffe <05¢g

- davon Zucker <0,0¢g

- davon Starke 945¢g

EiweiR <0,1¢g

Salz 190 mg

GMO frei, laktosefrei, Kosher und Halal zertifiziert.

Bestellinformation

6x400 g Eimer  Art.-Nr.10012 PZN 10965678 PPN 111096567882
4x1000 g Eimer Art.-Nr. 10011 PZN 10965684 PPN 111096568448
2x3000 g Eimer Art.-Nr. 10013 PZN 10965690 PPN 111096569014
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